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. BASES REGULADORES DEL CONCURS “L’ETER DEL
MERCAT MEDIEVAL DE VIC - Premi a Uexcelléencia producte
medieval”

L’Organisme Autonom de Fires i Mercats (OFIM), té per objectiu promocionariimpulsar
’economia de la ciutat de Vic. També vol oferir propostes de valor a les fires i crear bones
experiencies per als diferents grups d'interés. Per aix0, en el marc del Mercat Medieval de Vic,
que se celebrara el desembre de 2026, OFIM convoca la 2a edicié d’un concurs per escollir els
millors productes, en diferents categories, del Mercat d’acord amb les bases que s’exposen a
continuacio:

1.- Objecte del Concurs

L'objecte del Concurs “L’eter del Mercat Medieval de Vic” és distingir i reconéixer U'excellencia
d’un total de 2 productes, 1 en categoria artesania i 1 en categoria agroalimentacio,
presents al Mercat Medieval de Vic. Els productes premiats s’identificaran amb un distintiu.

El present concurs té com a finalitat promoure la creativitat, Uoriginalitat i Uexcelléncia dels
productes en les diferents categories participants al Mercat Medieval, tot contribuint a millorar
'ambientacio i atractiu de 'esdeveniment.

S’identificaran un maxim de 2 productes, que esdevindran referents del Mercat Medievali que
seran promocionats durant i després de l'edicié d’enguany. D’aquesta manera volem donar
valor al territori i el Mercat com a destinacié turistica i gastronomica.

2.- Beneficiaris/es

2.1. Poden ser beneficiaris d’aquest Concurs persones fisiques, persones juridiques i els
productors legalment constituits i participants del Mercat Medieval de Vic (de ’edicié en curs).
Només podran resultar guanyadors els productes que hagin estat admesos i participin
efectivament al Mercat Medieval de Vic de Uedicié corresponent

2.2. Les persones o0 empreses participants han de ser les elaboradores o productores del
producte amb el qual vulguin concérrer. El producte presentat ha de ser original i respectar el
context del Mercat Medieval.

2.3. Els titulars de les empreses i productors sollicitants de participar en la categoria
d’alimentacid, han d’estar inscrits en el Registre Sanitari d’Industries i Productes Alimentaris
de Catalunya (RSIPAC) de U'Agencia de Salut Publica de Catalunya. En cas que no hi estiguin
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obligats sera necessari acreditar el lloc de produccié, elaboracié i/o envasament del producte
mitjangant Uautoritzacié de U'entitat competent que li pertoqui.

2.4. En queden excloses les associacions i les federacions empresarials, els gremis
professionals i altres modalitats d’agrupacions sense anim de lucre.

2.5. La participacié en aquest concurs és gratuita i comporta 'acceptacié de les bases i del
veredicte de l'organitzacid, del jurat i la seva votacid.

2.6. Els participants hauran de complir en tot moment amb les exigéncies de Uarticle 13 de la
Llei 38/2003, general de subvencions.

2.7. No es podran presentar a concurs els productes guanyadors d’edicions anteriors.

2.8. No es podran presentar a concurs les persones o empreses participants al Mercat
Medieval en la categoria d’OFICIS.

2.9. El producte ha d’estar envasat i etiquetat segons la normativa del sector corresponent. No
s’acceptaran productes a granel.

2.10. Una mateixa persona, empresa o productor/a només podra presentar un unic producte
al concurs.

3.- Categories del concurs:
Els participants poden presentar productes en les segluents categories:

Artesania: Productes fets a ma.
Fusteria: objectes tallats, utensilis, joguines, joieria feta de fusta, etc.
Metall: joieria metallica, forja, etc.
Cuir: bosses, cinturons, sabates, etc.
Ceramica: vaixelles, recipients, decoracid, joieria de ceramica, etc.
Textil: roba, guants, bosses, joieria, etc.
Cosmeética: olis essencials, desodorants, cremes, maquillatge, etc.
Cera: espelmes, balsams i cosmeétics, figures i escultures, etc.
Vidre: gots, copes i tasses, ampolles, miralls, escultures de vidre bufat, etc.
Itlustracié: dibuixos, pintures, etc.
Arti productes singulars: productes que no s’ajusten a les subcategories
anteriors pero mantenen coheréencia amb el Mercat Medieval.

Alimentacié: Productes alimentaris elaborats seguint tecniques tradicionals
medievals (per exemple, mel, panets, embotits, formatges, begudes artesanes, etc.).
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Productes dolgos: mel, confitures, fruita seca, etc.
Productes salats: embotits, formatges i conserves.
Begudes: hidromel, cervesa artesana i licors (envasat).
Condiments i espécies: herbes, sals, espécies, etc.

4.- Condicions de presentacio:

e Lessollicituds seran formulades a través de la pagina web vicfires.cat

e Terminid'inscripcio: El termini per a la inscripcié al concurs sera fins el 30 d’octubre.

e Documentacié a presentar:

o Descripcio detallada del producte a presentar

Explicacié del procés d’elaboracid, produccio o creacié del producte

Fotografia del producte

Documentacié acreditativa que escaigui.

En el cas dels productes d’alimentacio, llista completa d’ingredients i

informacio sobre al-lergens.

e Nombre de productes per participant: Una mateixa persona, empresa o productor/a
només podra presentar un Unic producte al concurs.

e Lliurament de les mostres dels productes: El jurat, format per persones expertes,
juntament amb l'organitzacid, determinara el lloc, el dia i ’hora en qué s’ha de lliurar
la mostra, i ho comunicara a tots els participants seleccionats per mitja d’un correu
electronic a Uadreca indicada en la sol-licitud. Aixi mateix, podra demanar en
qualsevol moment als candidats la documentacié i les dades complementaries que
consideri necessaries. En cas de ser el producte guanyador i a més d’haver lliurat les
mostres per ser valorades, s’haura de lliurar el producte una altra vegada, en el
moment en que Uorganitzacié ho determini. Aquest servira per poder efectuar les
fotografies necessaries per comunicar de forma adequada el producte finalista. Totes
les mostres de la categoria d’artesania es podran recollir al dia i lloc indicats per
U'organitzacié un cop s’hagi emes el veredicte.

O
O
O
O

Els defectes de la sol:licitud s’han d’esmenar, després del requerimentiamb ’advertencia
de desistiment, en el termini maxim de deu dies des de la notificacié. Si, transcorregut
aquest termini no s’han fet les esmenes oportunes, s’entendra que la persona
interessada ha desistit de la sol-licitud, es dictara la resolucié prévia, d’acord amb els
termes previstos a la legislacio de procediment administratiu, i s’arxivaran les actuacions
sense cap tramit ulterior.

5.- Fases de seleccié dels productes
El procés preveu dues fases selectives diferenciades:

Fase 1. Preselecci6 efectuada per la mateixa organitzacid, atenent Unicament els criteris
objectius i puntuables.
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Fase 2. Seleccio efectuada per un jurat expert segons uns criteris subjectius i avaluables. El
jurat avaluara els productes finalistes de cada categoria (fins a un maxim de 5 per
categoria). En qualsevol dels casos, el jurat haura de seleccionar 1 producte
guanyador per categoria.

6.- Criteris de valoracié segons les fases de seleccié

6.1. Fase 1 (preseleccid)
La fase de preseleccié determinara un maxim de 5 productes finalistes per categoria. Aquesta
puntuacié només aplica en el cas que hi hagi més de 10 productes presentats.

Disposar del carnet d’artesa o carnet de persona artesana alimentaria*: 5 punts
*El repertori d’oficis sén els seglients: fleca, pastisseria, xurreria, elaboracio
de gelats, formatgeria i/o elaboracié d’altres productes lactis carnisseria i
cansaladeria xarcuteria elaboraci6é de melmelades, altres conserves vegetals i
sucs de fruita bacallaneria elaboracié de cervesa elaboracié de begudes
espirituoses. En el cas dels productes d’alimentacié, caldra adjuntar la llista
completa d’ingredients i la informacio relativa als al-lergens, i, quan escaigui,
el percentatge dels ingredients destacats d’acord amb la normativa vigent.

Producci6 artesanal, sense intervencio de processos industrials: 10 punts

Respecte al context medieval: 5 punts
El producte s’ha de poder contextualitzar en 'época medieval i mostrar
coherencia amb el Mercat Medieval.

Sostenibilitat: 5 punts
Productes elaborats amb ingredients de proximitat, materials naturals o
sostenibles (i que aixi es pugui acreditar).
Que es disposi de segells o certificats oficials (CCPAE, ISO14001, EMAS, etc.).

6.2. Fase 2
Els criteris a avaluar en aquest apartat seran subjectius i aniran a carrec del jurat expert. Cada
un dels dos criteris es puntuara amb els seglients punts:

Artesania (total de 20 punts):

Qualitat tecnica (9 punts): Grau en qué el producte compleix amb les
especificacions técniques, funcionals i estetiques. El producte ha de complir
amb la seva funcid, sense presentar errors ni fallades, durabilitat, etc.
Originalitat (4 punts): Creativitati originalitat en el disseny i fabricacié. Es
tindra en compte la diferenciacié del producte amb d’altres de la mateixa
categoria.

Coheréncia amb el Mercat Medieval (4 punts): Es valoraran aspectes com el
procés de produccid, 'embalatge, etc. L’autenticitat, estética i la narrativa.
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Sostenibilitat (3 punts): Es valoraran diferents aspectes com ’'embalatge, el
format de vendre el producte, origen dels materials, possibilitat de reciclatge i
impacte ambiental.

Alimentacio (total de 20 punts):

Qualitat organoléptica (8 punts): Es valorara el gust, ’aroma i la textura.
Qualitat dels ingredients (4 punts): Es valorara la materia primera, proximitat
i qualitat.

Coheréncia amb el Mercat Medieval (3 punts): Es valorara la recepta, la
narrativa del producte, la coheréncia historica del producte, etc.

Originalitat i innovacié (3 punts): Creativitat i originalitat en la produccid. Es
tindra en compte la diferenciacié del producte amb d’altres de la mateixa
categoria.

Sostenibilitat (2 punts): Es valoraran diferents aspectes com U'embalatge, el
format de vendre el producte, la possibilitat de reciclatge, etc.

7.- Eljurat

Eljurat sera designat per la Presidenta de 'OFIM i estara format per un equip independent,
tecnic i professional compost per especialistes de diferents ambits, reconeguts a la comarca
d’Osona, i a Catalunya, si s’escau.

Eljurat estara presidit per un assessor amb veu i sense vot, i per un técnic que actuara com a
secretari.

La condicié de membre del jurat sera incompatible amb la de concursant a titol personal o
amb la pertinenga a 'empresa.

Eljurat dura a terme la valoracié en una Unica sessi6, sempre que la logistica ho permeti.
8.- Premis

Els guanyadors de cada categoria rebran el reconeixement com a “PRODUCTE ETER DEL
MERCAT MEDIEVAL DE VIC 2026”. Els guanyadors podran exhibir els seus productes en el
Mercat Medieval i obtenir una distincié especial per captar 'atenciéo amb un distintiu que es
proporcionara des de 'OFIM. A més, per part de UOFIM, es fara mencidé dels productes
guanyadors a les xarxes socials i s’incloura a la nota de premsa de valoracié del Mercat
Medieval.

L’OFIM encoratja als guanyadors a participar en la promocio del Mercat Medieval i del concurs
en questid a través de xarxes socials, proporcionant contingut audiovisual de U'elaboracid del
producte guanyador.



30Anus 5->8desembre

#MERCAT

mediual
DEVICZﬁ il

9.- Exposicid i presentacio dels productes

Els productes guanyadors i seleccionats per al concurs seran exposats a les xarxes socials del
Mercat Medieval.

10.- Drets i responsabilitats

e L’organitzacio es reserva el dret de modificar aquestes bases si fos necessari, amb
previ avis.

e Els participants cedeixen a Uorganitzacio els drets d’us de les imatges dels productes
presentats per a la promocié del Mercat Medieval.

e Els productes alimentaris han de complir amb totes les normatives sanitaries i de
seguretat alimentaria vigents.

11.- Acceptacio de les bases

La participacié en aquest concurs implica l'acceptacio integra de les presents bases i de les
decisions que prengui el jurat. EL Comité Organitzador del concurs es reserva el dret a resoldre
aquelles questions quesorgeixin durant el desenvolupament del Concurs i no estiguin
contemplades en el present Reglament. Les decisions del Comité Organitzador del Concurs
tenen caracter inapetlable.



